
Beeat!! 八重洲　緑の演出

食と緑の古から未来へのつながり

植物は私たちにとって欠かせない存在であり、
古来から、文化、地域、季節など

「生きること」と密接につながっていました。
現代においても、健康、癒し、環境など
未来を考えるうえで大切な緑。

「食」を通して緑を見つめサステナブルを考えます。

ここ Beeat!! 八重洲では、食にまつわる植物や、私たちの生活に彩りを
与えてくれる約 60〜70 種類の様々な植物がお迎えします。
樹々の芽吹きや新緑の青、花の香りや実りの喜び…、季節ごとに表情を変える植物は、
コミュニケーションが生まれるキッカケとなったり、
ここを利用するお客様や働くスタッフにも楽しんでいただける憩いの場になります。

集められた多くの植物は、農家で使われているナーセリーポットを使用して
ディスプレイされています。ディスプレイされている植物にも、野菜や果物と同じ
ように生産農家があり、そこから届けられているというメッセージが込められています。
また、リユース可能なプランターだけではなく、ここで活躍した植物も丁寧に
メンテナンスをされ、新たな場所へと循環します。

グリーンのディスプレイへのこだわり

会場には 70 種類
近くの植物たちがいます！

ぜひ近くで見たり、
香りをかいでみてください♪



Beeat!! 八重洲には、ふだん街中では見かけない植物がたくさん育っています。
写真をヒントにして、会場内のどこにいるか探してみてください！

オリーブ
場内にある品種の違う

オリーブに注目！

モミジ
季節を感じる紅葉を

お楽しみに。

ゲッケイジュ
煮込み料理に使う

ローリエの香りです。

グミ
グミの原料となる植物。

2 種類のグミがあります！

イチジク
日本種のイチジク。

実のつき方に注目。

ビワ
実を食べるだけでなく

お茶やお灸にも利用。

ブルーベリー
2 種類のブルーベリー

が実をつけます。

グァバ
ストロベリーグァバと

いう小さなグァバ。

アオキ
アオキの葉は、薬用

として利用されます。

ウバメガシ
幹は備長炭の原料とし

て利用されます。

コーヒーノキ
その名の通り、コーヒ

ーの原料となる木！

ナンテン
色鮮やかなナンテンには

殺菌作用もあります。

ザクロ
姫ザクロという鑑賞用

の小さなザクロです。

シナモン
乾燥させた樹皮が

利用されます。

ハラン
食べものを包む葉には

殺菌作用もあります。

アップル
思わずワクワクして

しまうアップルの木。

Beeat!! 八重洲ならではの植栽の紹介！



Beeat!! 八重洲では、見るだけでなく香りを楽しめるハーブや野菜も育てられています。
近くで香りを感じながらお食事を楽しんだり、手で触れて香りをお楽しみください。

ローズマリー
集中力を向上させると

言われる香りです。

ミント
グングン成長して会場

に香りをお届け中。

ゼラニウム
アロマオイルとしても

人気のハーブです。

「香り」の植物

ふだん頂いている野菜も、育っているところを見るのは新鮮なもの♪

季節の野菜

レモングラス
タイ料理には必須の

ハーブ。お茶でも。

アカジソ
代表的なジャパニーズ

ハーブ。

セロリ
スティックセロリと

いう小ぶりな種類。

ナス トマト ピーマン

トウガラシオクラ ブロッコリー


